LA CLAIRE SP 665/P

AKTIV SZARITOTT ELESZTO

SP 665/P

Saccharomyces cerevisiae éleszt6gombak kiilon-
leges torzse Franciaorszagbol, Champagne
vidékérdl.

Pezsgoborok készitésére kivalo

Az SP 665/P élesztét kifejezetten az igen aktiv
erjeszt6 képessége és amagas alkoholttré tulaj-
donsaga miatt kiilonitették el. Killer tulajdon-
saganak koszonhet6en a végbemend fermenta-
ci6 gyors és tiszta lefolyasu. Ezen jellemz6inek
egylttes kovetkezménye, hogy kifejezetten a
pezsgéborok és a pezsg6k gyartasaban java-
solt felhaszndlasa. Az els6 erjesztésben az SP
665/P-vel kezelt termékek kiegyensulyozott,
j6 felépitésti alapborok, amelyekben igen ala-
csony az illésavak mennyisége. Az SP 665/P jol
tlri az alacsony hémérsékletet, az altala lét-
rejott erjedés gyors lefolyasu, teljes és tiszta,

Leallt erjedési folyamat gjrainditasa

Az igen alacsony tapanyagigény, a magas
alkoholttiré képesség és hidegtlir6 képessége
optimalis éleszt6vé teszik az SP 665/P-t akar az
utd- akar az Gjraerjesztés esetén.

Technolégiai jellemzék:

Halmazallapot: szilard, granulatum

Szag: jellegzetesen élesztd
Koncentricio: >20 milliard aktiv sejt/gramm
Besorolis: Saccharomyces cerevisiae
Alkoholtiirés: 18 tf%

Fermentacio6: 16,5 g cukorbdl 1 tf% alkohol

Kéndioxid tirés: nagyon eros

amelyek kovetkezménye minGségi és elegans Kenhidrogén termelés:  alacsony
pezsgd. A készterméket érdekes, kesernyés fz- Ilosav termelés: elhanyagolhat6
L. H,S termelés: elhanyagolhat6
zel gazdagitja. Optimlis hémérséklet:  10-30 °C
Adagolas: fajélesztot: Osszetétel:

15-25 g/hl normal esetben. 1. Rehidratdlds:
30-40 g/hl nehezebb esetekben, vagy
az erjedés lealldsa esetén.

2. Aktivalds:

Alkalmazas:

40 °C-os tizszeres mennyiségl viz-
ben kell rehidratalni, majd 30 perc

elteltével, amikor a rehidratici6  pihentetjik).
befejezédik, tjra felkeverni, majd 3. Akklimatizdlds:
hozzikeverni az erjesztendd

musthoz.

Adjuk a biomasszat 40 liter viz +
30 liter bor + 10 kg cukor + 200 g
Actibiol keverékéhez (és max. 12 6rit

Saccharomyces cerevisiae.

20 liter vizben rehidratalunk 2 kg
éleszt6t (20 perc).

Tarolas:

Eredeti csomagoldsban, sza-
raz helyen, harom évig megdrzi
minGségét.

Kiszerelés:

500 g-os légmentesen zart csomag.

Adjuk a masszat 100 liter viz + 300
liter bor + 25 kg cukor + 250 g

Actibiol keverékéhez.

A szaritott fajéleszté akklimatizalasa 4. Hozzdadds:
Ujra- vagy utéerjesztés esetén:
100 hl mennyiségre vonatkoztatva,

az aldbbiak szerint akklimatizaljuk a

48 6ra pihentetés utan keverjiik az
akklimatizalt masszat a borhoz.

Figyelmeztetés: Ne rehidrataljunk mustban vagy hideg vizben, és ne 1épjik tal a 30 perces id6t. Amennyiben az
utolsé fazist nem tudjuk idében elvégezni, keverjiink a keverékhez kb. 20%-ban mustot (de ne varjunk vele egy
6ranal tobbet). A csomagolds megnyitasa utan a szaritott élesztd, hiitészekrényben, 4 °C-on, tovabb tarolhaté.
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