BLASTOSEL LAMBDA

SZARAZ AKTIV ELESZTO

BLASTOSEL LAMBDA

Saccharomyces cerevisiae rf bayanus
Franciaorszagban, Burgundiaban izolalva és

torzse,
szelektalva.

Erjesztési tulajdonsagok

Az éleszté kitling megtelepedési tulajdon-
saga lehet6vé teszi
mikroflérdban valé dominanciat, raadasul
képes a cukrok teljes és szabalyos erjedését
biztositani.

Kitling az alacsony habképzédés és az ecetsav
igen alacsony képzése miatt.

Alkoholra val6é magas (17% v/v) ellenallassal és
magas alkoholos hatasfokkal rendelkezik.
Ezen tulajdonsagok 6sszesége alkalmassa te-
szi az erjesztési leallitisok kezeléséhez és a
habfékezéshez.

szamara az Gshonos

Aromatikai profil

A Blastosel Lambda sajatossagai: a kénezett
vegyiiletek kibocsatasanak hidanya, a maga-
sabb rendd alkoholok gyenge termelése, a faj-
tak karaktereinek kiemelése.

Javasolt boraszati megoldasok

A Blastosel Lambda egy torzs, melynek ren-
deltetése a voros borsz6l6k fajtainak borra
erjesztése akkor, amikor azok valtozatainak
jegyeit kell kiemelni. Erjesztési tulajdonsigai
miatt alkalmazhat6 nehéz helyzetekben, mivel
garantalja a dominanciat és ebbdl kifolydlag
az eredmények biztonsagat.

A polifenolokon viselkedése semleges, ezért
hasznalatat tarsitani kell megfelel6 borkészité-
si technikdkhoz.

Alkalmazasajavasoltolyan sz6l6fajtakkal, mint:
Marzemino, Lambrusco, Schiava, Teroldego,
Lagrain, Carmenere, Malbec, Syrah.

Alkalmas hablevétel-
nél vagy az erjesztési leallitisok kezelésében,
ahol ki kivanjak hasznalni kitiné erjeszt6i
sajatossagait.

autoklavban torténd

Dozisok Felhasznalasi mod

Osszetétel

15-25 g/hl normalis helyzetben.
30-40 g/hl az erjesztési leallitdsok-
ban vagy a nehezebb esetekben.

Tulajdonsagok

Kinézete: rudacskak.

Szine: vildgos okkersarga.
Besorolasa:Saccharomyces cerevisiae rf
bayanus.

Koncentracié: > 20 mld. €16 sejt/g.
Erjesztési képesség: 17,5% v/v.
Optimalis hémérséklet:

16-30 °C.

Egymegfeleldedényben, rehidratalni
az éleszt6t 10 térfogat, kb. 40°C-
os vizzel. A hidratdlds utan pihen-
tetni a vizes diszperziét 10 percig.
Ijjrakezdeni a felrazast, folytatni
a hidratdlast tovabbi 10 percig és
azonnal hozzdadni az erjesztend6
masszahoz.

A pezsg6sitésben (Gjraerjesztésben)
hozzaszoktatni az élesztéket a beol-
tas elétt.

Egy optimidlis teljesitményhez java-
solt a tdplalé Ecobiol Pied De Cuve
ugyanabban az ardnyban torténd
hozzdadasa.

Valogatott szaraz aktiv éleszté.

Tarolas

Az eredeti csomagolasban zarva és
szaraz helyen tarolva, a csomago-
lason feltiintetett lejarat datumaig
felhaszndlhaté. Miutdn a csomagolds
felbontasra keriil, hiitében kell tarol-
ni +4 °C-on.

Csomagolasok
106815-6s kod. — 500 g-os vakuumos
csomagok.




